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MENU SEZONOWE
Skomponowane z jesiennych sktadnikéw: grzybdw, dardéw lasu i innych sezonowych warzyw i
owocow. Wyselekcjonowane lokalne miesa, jaja i ryby z ekologicznego chowu.
Odkrywajcie prowincjonalne specjaty z regionu, inspirowane tradycjq i nowoczesnosciq.

SMACZNEGO!

PRZYSTAWKI

Tatar niebanalny z poledwicy wotowej 80g/60¢g
poledwica wotowa / z6itko sous-vide / borowik / kiszony ogérek / cebula /

musztarda ziarnista / majonez truflowy / prazony stonecznik / olej szczypiorkowy

Carpaccio z polskiej kaczki 150 g/ 150 ¢
kaczka / rukola / bryndza / chleb wieloziarnisty / winegret miodowy /
purre z pieczonego jabtka z imbirem

Borowiki w Smietanie 160 g
smazone borowiki / wiejska smietana / biate pieczywo / $wieza pietruszka

SALATY

Z marynowana kalarepg 350 g
satata / marynowany burak / bryndza / kalarepa / prazone orzechy /
winegret z maslanki

Z kurczakiem 350 ¢

piers z kurczaka / satata / pomidory / sos cezar / grzanki / prazony boczek /
dtugo dojrzewajacy ser Emilgrana

ZUPY

Rosot z domowym makaronem 300 ml
rosot z 4 gatunkéw mies / domowy makaron

Szczawiowa z jajem 300ml
szczaw / jajko / boczek / kwasna $mietana

Borowikowa 300 ml

borowiki / lane kluski

35,-

29,-

25,-

25,-

27,-

19,-

16,-

18,-
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,Nie ma bardziej szczerej mitosci niz mitos¢ do jedzenia.”
~ George Bernard Shaw ~

DANIA GLOWNE

Bastowana poledwica z dechy 250g/200g/100¢

poledwica wotowa / opalany ziemniak z gzikiem / sos z zielonego pieprzu

grillowane warzywa sezonowe lub satata z sosem winegret / chimichurri / masto ziotowe
Schab w okruchach wiejskiego pieczywa 250g/150g/150¢

79,-

39,-

Schab z koscig / okruchy wiejskiego pieczywa / zasmazana kiszona kapusta / ziemniaki z koperkiem

Z mitosci do ptactwa 350¢g/150¢g

pét kaczki pieczonej / kluski slgskie / kaczy jus / modra kapusta

Pierogi z pieczong kaczka 6 szt.

pieczona kaczka / bulion z suszonych grzybéw / $wieza pietruszka

Babcine ruskie 6 szt.

pierogi / twarég kamiennogdrski / okrasa z stoniny i cebuli / wiejski kefir
Maczanka Nowoprowincka 200g/100g/100¢g

pampuchy drozdzowe / karkéwka pieczona / sos z borowikow / satatka z kiszonych ogérkéw
Mucéka sasiada 150g /150 ¢

polik wotowy /puree z chrzanem / demi glace / marynowany burak
Poledwiczka wieprzowa ziotowym mchem obtoczona 180g/ 160 ¢
poledwica wieprzowa / ziotowa panierka / peczak z suszong $liwka / sos z wisni

DANIE WEGE

Flaczki z boczniakéw i warzyw 300 g
Boczniaki / warzywa

MENU DLA NAJMtODSZYCH

Ulubiona pomidorowa 250 g

bulion / $wieze pomidory / literki makaronowe
Chrupiacy kurczak 120g/100¢

filet z kurczaka / ziemniaki opiekane / mizeria
Ruskie ze Smietang 4 szt.

pierogi / twarég kamiennogoérski / $mietana
Nalesniki 2 szt.

nale$niki z serem / konfitura jagodowa

DESERY

Sernik Szefa Kuchni

twardg / mascarpone / biata czekolada / puree z lesnych owocéw
Waniliowy Créme Bralée

créme briilée / wanilia

Szarlotka

Prazone jabtka / tonka / lody waniliowe / sos karmelowy / orzechy

44,-

31,-

26,-

26,-

35,-

26,-

16,-

15,-

25,-

19,-

15,-

13,-

15,-

16,-
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,Zycie jest krotkie. Najpierw zjedz deser.”
~ Magda Umer ~

NAPOJE GORACE

Kawa jest specjalnie selekcjonowana i wypalana dla Nowej Prowincji.
Jesli zasmakujq Paristwu nasze ziarna kawy, istnieje mozliwosc¢ zabrania opakowania
ze sobq do domu.

Kawa espresso 9,- Latte Macchiato 12,-
Ulubione kawy 10,- Kawa mrozona z gatka lodow 14,-
americano, cappuccino Herbata RICHMONT 12,-
Espresso doppio 14,- Nowo-prowincka herbata sezonowa 18,-
NAPOJE ZIMNE

Sok pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka karafka 0,51 9,-/1l 15,-
Soki swiezo wyciskane (jabtko, marchew, jabtko-marchew) karafka 0,51 15,-/ 11 23,-
Kompot truskawka z wisnig lub lemoniada karafka 0,51 9,-/1l 15,-
Pepsi, 7up, mirinda, schweppes butelka 0,21 7,-

Woda gazowana, niegazowana karafka 0,51 8,-/1l 12,-

PIWA

Wychodzgc naprzeciw Panstwa oczekiwaniom mamy mozliwosc¢ zabutelkowania piwa,
abyscie mogli Paristwo zabrac¢ do domu smak Chrosnicy 41.

Piwo Heineken bezalkoholowe but. 0,51 12,-

Piwo premium ,,Chrosnica 41” z beczki AIPA 4,5% alk 0,4l / but. 0,331 14,-

Piwo regionalne ,,Chrosnica 41” z beczki Pilsner 5,2% alk. 0,4l / but. 0,331 12,-
WINA

Zapraszamy do zapoznania sie z petng kartg win. Mamy wiele pozycji dla nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy tego tradycyjnego trunku. W naszych zbiorach znalazty sie réwniez pozycje
z lokalnej winnicy ,Agat” z Sokotowca. Wina starannie wyselekcjonowalismy i sklasyfikowalismy
wedtug smakéw ,,Natury, Mitosci i Luksusu”©.

INNE ALKOHOLE
Nalewka wiSniowa domowa 40ml 12,- WHISKY, WHISKEY
Waédka Absolut 0,51 119,-/40ml 14,- Jack Daniel’s 40 ml 18,-
Rum - Bacardi 40ml 15,- Chivas 40 ml 20,-
Gin - Gordon’s 40ml 14,- Ballantines 40 ml 16,-

Aperol 40ml 12,- Ballantines 15YR 40ml 33,-
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ZDROWE KOKTAJLE

Zielona dawka zdrowia 300 ml
jarmuz / jabtko / limonka / ogérek / seler naciowy

Czerwona dawka mtodosci 300 ml
Burak / jabtko / marchew / cytryna

KOKTAIJLE ALKOHOLOWE

Prowinziano
Prosseco 100 ml / woda gazowana / sok z kwiatéw czarnego bzu /
cytryna / 1éd

Mojito
Rum 40 ml / limonka / mieta / cukier brgzowy / kruszony 16d /
do uzupetnienia woda gazowana i / lub Sprite

Daiquiri
Rum 40 ml / mus truskawkowy / sok z limonki / syrop cukrowy / 16d kruszony

Cuba Libre

Rum ciemny 40 ml / limonka / coca-cola / 16d

Tom Collins ogérkowy
Gin 40 ml / woda gazowana / sok z cytryny / syrop cukrowy / plasterki ogérka / 16d

Gin Basil Smash
Gin 40 ml / sok z cytryny / bazylia / syrop cukrowy / kruszony léd

Aperol Spritz

Aperol 40 ml / Prosecco 100 ml / woda gazowana / |6d / pomararicza

Lynchburg Lemonade
Jack Daniel’s 40 ml / sok z cytryny / konfitura malinowa / woda gazowana /
syrop cukrowy / 16d

19,-

19,-

21,-

20,-

23,-

18,-

18,-

18,-

23,-

25,-
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FESTIWAL POLSKICH SMAKOW

DODATKOWE DOMOWE MENU NIEDZIELNE

Skomponowane z produktow pozyskanych od lokalnych producentow.

Kto z nas nie rozptywa sie na mysl o polskim obiedzie? Sprobujcie naszych Nowo Prowincyjnych

specjatow inspirowanych tradycjq i kuchniq polskq.

ZUPY
Zupa borowikowa z lanymi kluskami
18,-
Tradycyjny rosét z makaronem domowym
19,-

DANIA GtOWNE
Policzki wotowe w sosie z czerwonego wina
30,-

Udka z kurczaka owijane w szynke dojrzewajgcg w porach i Smietanie
25,-

tosos duszony z zielonym groszkiem
35,-

Pampuchy drozdzowe
8,-

DODATKI DO DAN*

Pampuchy drozdzowe

Puree z ziemniakdéw i chrzanu
Pieczone warzywa sezonowe
Mix kasz z suszonymi Sliwkami
Bufet suréwek

YVVVYVYY

*dodatki sq wliczone w ceny potrawy. Nie podlegajq dodatkowej optacie

DESER

Drozdzéwka domowa ze sliwkami
8,-



